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SKI & BIKE

ANTIPASTI

Sciatt con cicorietta 1,7
Sciatt: crispy deep-fried parcels of Valtellina cheese in batter with chicory salad
Sciatt: knusprige Kédsebéllchen in Buchweizenteig auf Blattsalaten

Bresaola della Valtellina carpacciata (con scagiie di grana e funghiy 7
Bresaola from Valtellina (with parmesan flakes and mushrooms)
Bresaola aus dem Valtellina (mit parmesanflocken und Pilzen)

Tagliere di salumi e formaggi -
Platter of cured meats and cheeses
Auswahl an Wurst-und Kasespezialitdten

Tagliere di formaggi locali con miele e noci
Platter of local cheese with honey and nuts
Lokale Késeplatte mit Honig und Walnlssen

Tortino vegetariano con coulis di pomodoro
Vegetarian Flan with tomatoes coulis
Vegetarische Flan mit Tomaten Coulis

€ 10,00

€ 12,00

€12,00

€12,00

€ 8,00
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PRIMI

Pizzoccheri fatti in casa 1,56, 7
Homemade Pizzoccheri (Buckwheat flour pasta with potatoes, casera cheese, savoy cabbage and sage butter)
Hausgemacht Pizzocheri (Buchweizen-Tagliatelle mit Kartoffeln, Wirsing, Casera Kése und Salbeibutter)

Malfatti fatti in casa 1,
Homemade Malfatti (Spinach dumplings with casera cheese and sage butter)
HaUSgemaCht Malfatti (spinatknsdel mit Casera Kase und Salbeibutter)

Gnocchi di polenta con ragu i,s,s,9, 11
Polenta dumplings with meat sauce
Polenta-Knédel mit Fleischsauce

Tagliatelle fatte in casa al ragu
Homemade Tagliatelle with Bolognese Ragu sauce
Hausgemacht Tagliatelle mit Bolognese-Ragu

Zuppa del giorno *
Soup of the day
Tagessuppe

Canederli in brodo * 45,7
Bread dumplings in broth
Brot-Knédel in Briihe

€12,00

€ 10,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 7,00

€ 8,00
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SECONDI

Brasato di manzo con polenta € 18,00

Braised beef with polenta
Rinderschmorbraten mit Polenta

Tagliata Irlandese con patate al forno € 23,00
Sliced Irish beef with baked potatoes
Irisches Steak mit Ofenkartoffeln

Tagliata di tacchino con verdure di stagione € 14,00
Grilled slice of turkey with seasonal vegetables
Gegrillte Putenscheibe mit Saisongemduse

Uova con polenta s € 10,00
Fried eggs with polenta
Spiegeleier mit Polenta

Funghi trifolati con polenta s € 15,00
Sautéed mushrooms with polenta
Gebratene Champignons mit Polenta

Cotoletta “"Orecchia di elefante” con rucola e pomodorini € 18,00
Cutlet with Arugula and Cherry Tomatoes
Schnitzel mit Rucola und Kirschtomaten

CONTORNI

Patate al forno € 5,00

Baked potatoes
Gebackenen Kartoffeln

Verdure miste cotte € 5,00

Mixed vegetables
Gemischtes gekochtes Gemdise

Patate fry'n dip * s € 4,00
Fry 'n dip potatoes
Fry 'n dip Karoffeln
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DOLCI

Strudel 1,38 € 5,00

Puff pastry strudel with apples, raisins and pine nuts
Blatterteigstrudel mit Veltliner Apfeln, Rosinen und Pinienkernen

Tiramisu 13,7 € 6,00

Torta del giorno € 5,00

Home-made cake
Kuchen des Tages

Sorbetto al braulio * -, € 5,00

Braulio sorbet
Braulio-Sorbet

Freschezza al fior di latte con coulis ai lamponi 7 € 6,00
Yoghurt bavarois with raspberry coulis
Joghurt-Bavarois mit Himbeercoulis

In caso di allergie o intolleranze ad alimenti si prega di comunicarlo al personale di sala
* Alimento surgelato o materia prima surgelata all’origine

Allergeni: 1 glutine, 2 crostacei, 3 uova, 4 pesce, 5 arachidi, 6 soia, 7 latte, 8 frutta a guscio, 9 sedano, 10 senape, 11 sesamo, 12 anidride solforosa, 13
lupini, 14 molluschi
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MENU BAMBINI

Pasta in bianco
Pasta with butter or oil
Pasta mit Butter oder Ol

Pasta al pomodoro o pesto
Pasta with tomato or pesto
Pasta mit Tomate oder Pesto

Pasta al ragu
Pasta with meat sauce
Pasta mit FleischsoBe

Cotoletta di pollo con patate fry'n dip
Chicken cutlet with Fry 'n dip potatoes
Schnitzel mit Fry 'n dip potatoes

Gelato al fior di latte o al limone
Milk or lemon ice cream
Milch oder Zitroneneis

€ 6,00

€ 7,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 2,50



